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Beschrofbung 

Die Erfindung betrifft eine Vonichtung zur Steuerung eines mit Dampf betriebenen Gargerates, insbeson- 
der eines mit einem beheizten Sattdampferzeuger versehenen Backofens, und ein Verfahren zum Betreiben 
5 eines derartigen Gargerates. Es 1st bekannt (DE-OS 3443477) ein Gargerat n ben dem Betrieb mit umgewSlz- 
ter HeiOJuft auch mit Wasserdampf zu betreiben, indem uber einen beheizten Dampferzeuger Wasserdampf 
dem Garraum zugefuhrt wird. r: 

Weiterhin 1st durch die DE-U-8701431 ein Gargerat mit in den Garraum eintretenden Wasserdampf ' 
bekannt, bei wetchem der durch eine Sffnung in der Backofendecke austretende Wasserdampf uber eine Ruck- 
10 fOhrieitung in den Unterdruckbereich eines Gebldses geleitet und Qber einen Luftkanai abgelettet wird Ein Pro- - 
blem bei derartigen Geriten besteht darin, die Dampferzeugung so zu steuern, da& einerseits die Dampfmenge 
im Garraum ausreicht, andererseits aberder sichtbare Dampfaustritt bei Betrieb des GerStes vermieden wird. 
Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, ein solches GargerSt so zu verbessem, daS befm offnen ,der Back- 
ofentur kein stfirender Dampf austritt 
15 Zur Ldsung dieser Aufgabe werden die im Patentanspruch 1 angegebenen Merkmale vorgeschlagen. 

Die beanspruchte Steuerung der verschiedenen 6ffnungen ermSglicht es den Dampf vorseinem Austritt 
so abzubauen, daS er nicht mehr bei der Bedienung des Gerates stSrt 

In derZeichnung 1st die Erfindung an einem Ausfuhrungsbeispiel dargestelit Es zeigen : 

20 Fig. 1 den senkrechten Schnitt durch ein Gargerat 

Fig. 2 die Draufsicht auf den Luftkanai des Zwangsluftstromes 

Fig. 3 einen Schnitt durch den Luftkanai des Zwangsluftstromes und des Temperatur-Fuhiers entlang der 
Unie A-A gerr&& Fig. 2. 

25 Im Boden 1 derGarraummufTel 2 ist ein mit Wasser befuilbarerTopf 3 eingelassen, welcher bei Beheizung 
durch z.B. elektrische Heizelemente 4 Dampf erzeugt Der Dampf tritt in den Garraum ein, und sobald die 
gesamte Muffel mit Dampf gefullt ist, tritt uberschussiger Dampf durch eine Offnung 5 in der Backofendecke 
6 aus. Im Bereich der AusIaE6ffnung 5 1st eine mit seitiichen Offnungen 7 versehene HGIse 8 vorgesehen, wel- 
che den Temperaturfuhfer 9 tragt Die Offnungen 7 der Huise 8 liegen in einem Luftkanai 10, durch weichen 

30 ein von dem Geblase 11 erzeugter Zwangsluftstrom bis zur Vorderseite des Gerites gefuhrt wird, wo er ober- 
halb derTur 12 austritt DerZwangsluftstrom beeinflu&t auch den aus der AuslaOoffnung 5 zunichst in geringer 
Menge einstromenden Dampf. Erst bei genOgend hohem DampfGberschu& kann deshalb der Dampf den Tem- 
peraturfuhler so beeinflussen, da& die Beheizung des Dampferzeugers reduziert oder abgeschaitet wird. 
Sobald durch die reduzierte Beheizung des Dampferzeugers die Dampfmenge absinkt, wird der Dampf 

35 bald den Temperaturfuhler nicht mehr erreichen. Jetzt sorgt der Zwangsluftstrom fur eine schneile zusatziiche 
Abkfihlung der Huise 8 und des FOhlers 9. Es wird somit eine schneile Anpassung an die jeweilige Anforderung 
erreteht 

Urn die Kondensation des durch die AuslaBoffnung 5 austretenden Wasserdampfes im Bereich der Herd- 
vorderseite zu vermeiden, Ist eine Ruckfuhrieitung 13 vorgesehen, durch welche der austretende Wasserdampf 
40 bis in den Unterdruckbereich des Geblases 1 1 geleitet wird und dort mit der Qbrigen vom GebiSse angesaugten 
KOhlluft vermischt und mit dieser Ober den sich zur Geratevorderseite hin verbreftemden Luftkanai 1 0 abgeleitet 
wird. 

Kondensat, das sich im Luftkanai 10 bildet, kann durch das allseitige Gefalle des Luftkanals 10 zur Huise 
ablaufen und gelangt durch die AuslaEQffnung 5 wieder in die Garraummuffel 2. Das Kondensat-Leitblech 17 

45 fQhrt aufgrund seiner Neigung das Kondensat zur ROckseite der Tur 12 und verhindert so das Abtropfen. 

Innerhalb des Luftkanals 10 kann eine U-formlge Leftwand 14 elngesetzt sein, welche evtl. aus den 6ff- 
nungen 7 In den Luftkanai 10 gelangenden Dampf zu einem langeren Stromungsweg zwingt und das direkte 
Austreten zur Herdvorderseite hin verhindert 

Der zur Steuerung der Dampfleistung benotigte und durch die Offnung 5 austretende Dampf wird zwar auf ^ 

60 diese Welse ausreichend verdunnt und abgekOhlt nicht aber der im Garraum am Garende noch vorhandene 
Dampf. Hierzu sind zwei weitere Gffhungen vorgesehen, welche programmabhfingig verschlieSbar sind. Die 
DampfaustrittsOffnung 18 mit der Qber 21 gesteuerten VerschluGeinrichtung 20 mQndet in der Ruckfuhrungs- v 
lettung 13 und die LuftzufQhrungsBffnung 19 mit der Qber 22 gesteuerten V rschiufieinrichtung 20 ist an den 
Druckkanal 24 angeschlossen, so daa Frischluft aus dem Druckkanal In den Garraum elnstrfimen kann. 

65 . Die Wirkungsweise der Vorrichtung ist folgende : 

Die DampfaustrittsSffnung 18 und die Luftzufuhrungsoffnung 19 mit ihren Verschlu&einrichtung 20-22 sind nor- 
malerwelse stSndig geschlossen. Sie werden lediglich in der Endphase des Dampfgarens geSffnet Dann 
stromt Dampf durch 16 aus dem Garraum 2 in die ROckfuhrungsI itung 13 des Gebldses 11. Hier erfolgt die 
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Vermischung mit Luft, das Dampf-Luft-Gemisch strSmt durch den Druckkanal 24 und tritt an der Geratevorder- 
seite aus, wahrend gleichz itig Frischluft durch 19 aus d m Druckkanal 24 einstromt Da in dies r Phase der 
Dampferzeuger abgeschaltet 1st, wird bis zum tatsSchlichen Programmende der in der Backofenmuffel befind- 
licheDampfsow it abgebaut, da& beim dffn n der Backofentur kaum noch Dampf austritt 

Die Offnung 5 (Fig. 1 u. 3) ist standig off n. Durch si str6mt der Steu rdampf gegen den Dampfthermo- 
staten. AuBerdem verhindert sie das Entstehen eines nennenswerten Oberdruckes. Die in Fig. 2 dargestellte 
weitere 6ffnung 23 ist konstruktiv Shnlich aufgebaut wie die Offnungen 18 u. 19. Durch sle soil der Wrasen 
entweichen. Sie ist bei Dampfbetrieb geschlossen, aber bei Betrleb des Garraumes mit umgewilzter HeiBluft 
Oder bei elektr. Widerstandsbeheizung geSffnet damit der Wrasen bei diesen Betriebsweisen entweichen kann. 



Patontanspruch© 

1 . Vorrichtung zur Steuerung eines mit in einen Garraum (2) eintretendem Wasserdampf betriebenen Gar- 
gerates mit elner Gffnung (5) zum Austritt von Dampf In der Backofendecke (6), elner RGckfGhrieitung (13), 
durch welche der austretende Dampf in den Unterdruckbereich eines Geblases (11) geleitet und dort mit der 
Gbrigen vom Geblase aus einem Druckkanal (24) angesaugten KGhlluft vermischt und Gber einen Luftkanal (10) 
abgeleitet wird, dadurch gekennzeichnet, da& die Ruckfuhrieitung (13) Gber eine verschliefibare Dampfaus- 
trittsSffnung (1 8) und der Luftkanal (1 0) Gber eine verschlieBbare Luftzufuhrungsoffnung (1 9) mit dem Garraum 
(2) verbindbar sind. 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1 dadurch gekennzeichnet, dad eine verschlieSbare Wrasenaustrittsoffnung 
(23) im KGhlluftstrom mundet. 

3. Vorrichtung nach eine der Anspruche 1 und/oder2 dadurch gekennzeichnet, da& in der Garraumwan- 
dung eine Auslafioffnung (5) vorgesehen ist, welche zu einer einen Temperaturfuhler (9) tragenden Hulse (8) 
mit seitlichen Offnungen (7) fQhrt, die in dem von der Umlenkwand (14) geblldeten Obergangsbereich zwischen 
dem Luftkanaf (10) und der RGckfGhrieitung (13) liegt. 

4. Verfahren zum Betreiben eines Gargerates nach den AnsprGchen 1 bis 3 dadurch gekennzeichnet, dad 

a) bei Dampfbetrieb gegen Ende des Garprogrammes sowohl die DampfaustrittsSffnung (18) als auch die 
LufzufQhrungsSffnung (19) mitteis der VerschluReinrichtung (20, 21, 22) geSffhet werden, soda& Dampf 
aus dem Garraum in die RGckfGhrieitung (1 3) gelangt, mit Luft vermischt und durch den Druckkanal an der 
Geratevorderseite austritt, wahrend Gber die Luftzufuhrungsoffnung (19) Luft in den Garraum einstromt, 

b) bei Nicht-Dampfbetrleb die DampfaustrittsSffnung (18) und die LuftzufQhrungsfiffhung (19) geschlossen, 
aber die Wrasenaustrittsoffnung (23) geSffnet ist. 



Claims 

1. Device for controlling a cooking appliance, which is operated by steam entering a cooking chamber (2), 
and which has an opening (5) for the escape of steam in the oven ceiling (6), a return line (13) through which 
the escaping steam is led into the underpressure region of a blower (1 1), and is mixed there with the remaining 
cooling air drawn in by the blowerfrom a pressure duct (24), and is discharged via an air duct (1 0), characterised 
In that the return line (1 3) can be connected to the cooking chamber (2) via a scalable steam escape opening 
(18), and the air duct (10) can be connected to the cooking chamber (2) via a sealable air feed opening (19). 

2. Device according to Claim 1 , characterised in that a sealable water vapour opening (23) opens into the 
cooling air stream. 

3. Device according to one of Claims 1 and/or 2, characterised in that an outlet opening (5) is provided in 
the cooking chamber wall, which opening leads to a sleeve (8) with lateral openings (7) that supports a tem- 
perature sensor (9) and is situated In the transition region, formed by the deflecting wall (14), between the air 
duct (10) and the return line (13). 

4. Method of operating a cooking appliance according to Claims 1 to 3, characterised In that 

a) towards the end of the cooking programme during steam operation both the steam escape opening (18) 
and the airfeed opening (19) are opened by means of the sealing device (20, 21, 22), so that steam passes 
from the cooking chamber Into the return line (13), mixes with air, and escapes through the pressure duct 
on the front side of the appliance, while air flows into the cooking chamber via the air feed opening (1 9), 

b) during operation without steam the steam escape opening (1 8) and the airfeed opening (1 9) are closed, 
but the water vapour opening (23) is open. 
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R vQndicati ns 

1 . Dispositif de commande d'un appareit de fermentation (2), fonctionnant d la vapeur d'eau tntrodulte dans 
une enceinte de fermentation, comportant un ouverture (5) pour la sortie de la vapeur m6nag6e dans le plafond 

5 (6), une conduite de retour (13), grace 6 laquelle la vapeur qui sort est dirig6e vers la zone de depression d'une 
soufflante (1 1} et y st m6iang$e au reste de I'afr de refroidissement aspirS par la soufflante, dans une conduite 
de pression (24), et 6vacu6e par une conduite d'air (1 0), caract6ris§ en ce que la conduite de retour (1 3) et la 
conduite d'dvacuatlon d'air (10) sont susceptibles d'etre relives & ('enceinte de fermentation (2), respectivement 
par une ouverture de sortie de vapeur (1 8) obturabie, et par I'interm6diaire d'une ouverture d'amen6e d'air (1 9) 

10 obturabie. 

2. Dispositif selon la revendication 1, caract6ris$ en ce qu'une ouverture de sortie de bu6es (23) obturabie 
d6bouche dans la veine d'air de refroidissement. 

3. Dispositif selon la revendication 1 et/ou 2, caract6ris6 en ce que, dans la parol de I'enceinte cfe fermen- 
tation, est pr6vue une ouverture <T6chappement (5) qui mfcne d une douiiie (8), qui porte une sonde de tern- 
is p6rature (9) et pr&sente des ouvertures laterales (7) et est situ6e dans la zone de transition form6e par la parol 

de deviation (14), entre la conduite d*6vacuation d'air (10) et la conduite de retour (13). 

4. Proc6d6 de fonctionnement d'un dispositif de fermentation selon ies revendicatlons 16 3, caract6ris6 
en ce que : 

a) lors du fonctionnement avec la vapeur, vers la fin du programme de fermentation, tant I'ouverture de 
20 sortie de vapeur (18) qu'6galement I'ouverture d'amenSe d'air (19) sont ouvertes au moyen du dispositif 

d'obturation (20, 21, 22), de fagon que de la vapeur, sortant de I'espace de fermentation, p6n6tre dans fa 
conduite de retour (1 3), se melange & de I'air et sorte par te canal de pression, en face avant de I'appareil, 
tandis que I'ouverture d'amen6e d'air (19) introduit de i'air dans I'enceinte de fermentation, 

b) en cas de non-fonctionnement, Fouverture de sortie de vapeur (18) et I'ouverture d'amen£e d'air (19) 
25 sont ferm6es, mats I'ouverture de sortie de budes (23) 6tant ouverte. 



30 



35 



40 



45 



60 



55 



4 



EP 0 319 673 B1 




6 



